NARIADENIE EUROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (EU) 2019/787
o definovani, popise, prezentacii a oznacovani lichovin, pouzivani nazvov lichovin pri
prezentacii a oznacovani inych potravin, ochrane zemepisnych oznaceni liehovin, pouzivani
etylalkoholu a destilatov pol'nohospodarskeho povodu v alkoholickych napojoch a o zruSeni
nariadenia (ES) ¢. 110/2008

SPECIFIKACIA VYROBKU

Trencianska borovicka ,,JUNIPERUS*/Trenc¢ianska borovicka ,,JUNIPERIERS* —
TRENCIN DISTILLERY

Zemepisné oznacenie

1. Nazov (ndzvy) na zapis do registra:
Tren&ianska borovi¢ka ,,JUNIPERUS*/Trenéianska borovicka , JUNIPERIERS* — TRENCIN
DISTILLERY

2. Kategoéria liehoviny:

19 — Borovicka

3. Opis vlastnosti liehoviny:
Tren&ianska borovi¢ka ,,JUNIPERUS*/Trenéianska borovicka , JUNIPERIERS* — TRENCIN

DISTILLERY je cira, bezfarebna lichovina s obsahom 42 % obj. alkoholu, s vyraznou voiou a
intenzivnou lahodnou chut'ou borievky oby¢ajnej (Juniperus communis L.) a borievky ¢ervene;j
(Juniperus  oxycedrus L.). Na vyrobu liehoviny  Trencianska  borovicka
L JUNIPERUS*/Tren¢ianska borovitka ,JUNIPERIERS“ — TRENCIN DISTILLERY sa
pouziva vyzrety borievkovy destilat, jemny rafinovany lieh a tekuty cukor.

Borievkovy destilat je rozhodujiicou zlozkou, ktord dodava liehovine Specifické vlastnosti
a nezamenitelny charakter. Je to bezfarebna tekutina s mierne zvySenou viskozitou, ktord ma
vyraznt, jemne sladkt a korenistii dlhotrvajiicu chut’ a vonu po borievkach a mierne olejnata
konzistenciu pri te¢eni.

Jemny rafinovany lieh je bezfarebna tekutina, ktorej vonia a chut’ je jemne liehova, bez cudzich
prichuti.

Tekuty cukor je vodny roztok bieleho krystalického cukru ziskany studenou cestou, t. j.
rozpustenim cukru vo vode bez zahrievania roztoku.

Chemické a fyzikalne vlastnosti
Etanol: 42 % obj.

Organoleptické vlastnosti
Vzhl'ad — ¢ira tekutina bez sedimentu a zakalu, bez mechanickych a inych necistot



Farba — kristal'ovo ¢ira tekutina, starnutim méze nadobudnut’ zlatisté sfarbenie
Vona — vyrazne aromaticka, typicka po borievkach bez cudzich pachov
Chut’ — plna a intenzivna po borievkach, lahodne jemn4, dlhotrvajuca, mierne korenista

4. Specifické vlastnosti liehoviny v porovnani s prisluénou kategériou
Trencianska borovicka , JUNIPERUS/Trenéianska borovicka ,,JUNIPERIERS* — TRENCIN

DISTILLERY sa uvadza do obehu so stupiiovitostou 42 % obj. Charakteristickt chut’ ziskava
presne stanovenym podielom vyzretého borievkového destilatu, ktory sa vyraba technoldgiou
dvojstupiiovej destilacie fermentovaného kvasu zrozomletych plodov borievky obycajnej
(Juniperus communis L.) a borievky ¢ervenej (Juniperus oxycedrus L.).

Vdaka pouzitiu vyzretého borievkového destilatu, ktory ma intenzivnu, ale nedrazdivu
borievkovi vonu a chut, nie horki ani S$tiplavi, ma Trenéianska borovicka
L, JUNIPERUS*/Tren¢ianska borovi¢ka ,JUNIPERIERS® — TRENCIN DISTILLERY
senzorické vlastnosti, aké nedosahuje Ziadna borovicka vyrdband inym spdsobom, teda
pouzitim borievkového destilatu vyrobeného na baze destilacie maceratu z borievok alebo
jednostupiiovou destilaciou liehu cez borievkové sitd (parnd infizia), pripadne pouzitim
prirodnych aréom.

Borievkovy destildt sa mieSa v stanovenom pomere s jemnym rafinovanym liechom
a minimalnym mnozstvom tekutého cukru na harmonizaciu zloziek tak, aby vznikol komplexny
produkt s vyvazenou voiou aj chutou. Specificka technolégia vyroby jednodruhového
borievkového destilatu spociva v dodrzani tradi¢nej pripravy kvasu, predpisanych parametrov
fermentécie a v dvojstupiiovej destilacii, ¢im sa do destildtu uvolnia aromatické latky, zivice
(juniperin), terpény a in¢ latky, tvoriace zaklad findlnej liehoviny.

5. Vymedzenie zemepisnej oblasti

Vyroba liehoviny  Trenianska borovicka , JUNIPERUS*/Tren¢ianska borovicka
,JUNIPERIERS“ — TRENCIN DISTILLERY prebicha na uzemi mesta Trenéin, ktoré je
ohranicené zo zapadu pohorim Bielych Karpat, z vychodnej strany Povazskym Inovcom a
StraZzovskymi vrchmi, zo severnej strany pohorim Javorniky a z juznej strany vybezkom
Povazského Inovca.

6. Opis sposobu vyroby liehoviny a ak je to vhodné, aj originalnych a nemennych miestnych
spdsobov vyroby

Hlavnou zloZkou vyrobku Trenc¢ianska borovicka ,, JUNIPERUS*/Trencianska borovicka
L, JUNIPERIERS* — TRENCIN DISTILLERY je vyzrety borievkovy destilat.
Borievkovy destilat



Zakladnou surovinou na vyrobu borievkového destilatu st modré borievky (Juniperus
communis L.) a ¢ervené borievky (Juniperus oxycedrus L.). Pouzivaju sa len zrelé borievky,
bez pritomnosti plesne hniloby a nezrelych plodov. Plody jednotlivych druhov borievok sa
skladuju i spracovavaji oddelene.

Bobule borievok sa najskoér rozdrvia alebo pomelu, aby sa ziskalo ¢o najviésie mnozstvo cukru.
Potom sa prida tepla voda s teplotou max. 60 °C v pomere cca 1 : 5. Vychladena zapara sa
zakvasi drozd’ovym zakvasom a pridaju sa predpisané ziviny. Intenzivne kvasenie v antikorovej
nadrzi nastupuje do 24 hodin a spontdnne prebiecha 2 az 3 dni. Priebeh kvasenia sa kontroluje
poklesom cukru, meranim obsahu etanolu a sledovanim hodnoty pH v kvase. Borievkovy kvas
mozno v zaverecnej faze kvasenia dolichovat’ predpisanym mnozstvom jemného rafinovaného
lichu, aby sa z bobul’ vylihovalo maximum aromatickych latok.

Po vykvaseni sa zépara dvakrat destiluje. Pri prvej destilacii je potrebné odlucit’ borievkovy
olej, aby sa zabranilo zakaleniu destilatu. Cerstvo vyrobeny borievkovy destilat sa nechava
zriet’ niekol'’ko mesiacov v kameninovych nddobach. Zrenim sa vytvaraju estery a poloacetaly,
ktoré zjemiuji voiu, zaobl'uju chut’ destilatu a odburavaji vol'né vyssie alkoholy, aldehydy a
kyseliny vytvarajlice v destilate Stiplavi chut’. Kontrolovanym skladovanim pocas maximalne
250 dni sa ziskava kvalita samostatného destilatu.

Vyroba liehoviny

V zmieSavacej antikorovej nddrzi sa postupne zmieSa stanovené mnozstvo vyzretého
borievkového destilatu, jemného rafinovaného liehu, tekutého cukru a zmikéenej vody. Voda
sa pred pouzitim vo vyrobnom procese upravuje v zmdkcovacej stanici, ktora zachytava
mechanické necistoty, aktivnym uhlim sa odstrani chlor, tazké kovy a iné neZiaduce latky.
Nasledne je voda zbavend tvrdosti reverznou osmaézou.

Produkt sa filtruje a prefiltrovany sa gravitacne presunie do zasobnika plniacej linky, ktora
produkt davkuje do sklenych flias a uzatvara ich alkorkom.

7. Podrobnosti, ktorymi sa potvrdzuje suvislost danej kvality, dobrej povesti alebo inych
charakteristik liehoviny s jej zemepisnym pévodom

Pri¢inna stvislost’ zemepisného oznacenia Trencianska borovicka ,, JUNIPERUS/Tren¢ianska
borovitka , JUNIPERIERS“ — TRENCIN DISTILLERY vychadza z pddno-klimatickych
podmienok, historie regionu a tradicii, je zaloZena na know-how miestnych vyrobcov a dobrom
mene vyrobku.

Znacne cClenity reliéf a chladnejsia klima predurcuje vymedzenti zemepisnu oblast’ na rozvoj
ovocinarstva a spracovavanie jeho prebytkov palenim, ktoré tvori dolezity zdroj obZivy.



Nizka technologicka urovenn palenia zaCiatkom 19. storoCia neprinasala vzdy vysledok
uspokojivej chuti a vone, a preto sa na eliminaciu zapachu a pachuti alkoholu vyrobeného z
inych surovin pouzivali borievky.

Originalny postup spracovania borievok, ich destildcie a zrenia s cielom vyrobit' vyzrety
borievkovy destilat, charakteristicky pre trenCiansky region, zaviedla Prva trencianska
borovickova tovaren, zalozena v roku 1905 a pouziva sa dodnes.

Plod borievky ma sladko korenisti chut’ a okrem cukru obsahuje aj éterické oleje, Zivice
(juniperin), flavonoidy, terpény, bielkoviny, vosky, kyselinu mrav¢iu, octova a jabléna. Na
vyrobu ,,Trencianskej borovicky JUNIPERUS® sa pouzivaju modro sfarbené plody borievky
obycajnej (Juniperus communis L.) a cervené borievky (Juniperus oxycedrus L.). Modré
borievky su mensSie, s vysSou koncentraciou a intenzitou aromatickych zloziek, ale nizSou
cukornatostou. Cervené borievky maji vysoku cukornatost, no nizsi obsah aromatickych latok.

Technologia fermentécie a vyroby borievkového destilatu sa v Trenéine pouZziva a zdokonal'uje
mnohoronymi sklisenostami pracovnikov a odbornikov, ktori skumaji jednak kvalitu
borievok, ale najmé zdokonal'uju vyrobny postup. Znalosti a skuisenosti sa prendsaju z jedne;j
generacie pracovnikov na d’alSiu.

Suvislost’ vyrobku s vymedzenym tzemim preukazuje slovensky etnograf Jan Caplovi¢ v
publikacii O Slovensku a Slovakoch: ,, Borovickari a priekupnici s olejom su najcastejsie z
Trencianskej Zupy od moravskych hranic a z Bielych Karpat, kde rastie borievcie.” V inom
diele: Etnografia Slovakov v Uhorsku sa zmienuje o borovicke takto: ,,V Trencianskej stolici
sa pali mnoho slivovice, pdlenky zo slivdk. ... Pre najbiednejsich ludi z tejto stolice nie je
bezvyznamna ani borievka (juniperus), ktorej bobulky, ked dozreju, zbiera vela tisic ruk.
Zberatelia, zvicsa sedliacke dievcatd, si samy varia z nich ndpoj, alebo ich na merice
predavajii Zidom, ktori z nich potom pdlia silny ndpoj, zvany borovicka.

V prvej polovici 20. storo¢ia posobi v Trencine az pit’ priemyselnych vyrobcov liehovin, z
ktorych miestnu Specialitu — tren¢iansku borovi¢ku, najviac preslavila ,,Prva trencianska
borovitkova a likérova tovariia, uéastinna spolo¢nost™ so sidlom v Trenéine na Stefanikovej
ulici, dodnes pamétnikmi oznaovana ako ,.Borovickova™. Tovaren vznikla 16. 8. 1905
a neskor patrila do obchodnej skupiny viedenskej rodiny Lederer, ktord zdruZovala viaceré
vyznamné likérky v Raktisko-Uhorsku. Casom vo vyrobe prevladla Trencianska borovicka
L, JUNIPERUS*/Tren¢ianska borovi¢ka ,,JUNIPERIERS* — TRENCIN DISTILLERY, ktora sa

stala znamou a vyhl'adavanou v Uhorsku 1 v zahrani¢i.

Majitelia Ledererovci identifikovali potencial tejto krajovej Speciality. Neskor, po rozpade
monarchie, zabezpecovali vyrobu trencianskej borovicky pre madarsky trh, o ¢om svedcia
viacjazy¢né mutacie etikety zo 40. rokov 20. storocia. Roz§irenie ndpoja na rozsiahlom tzemi
bol kI'aCovy moment zvel'adenia dobrého mena ,,pravej* trencianskej borovicky, ktoré sa stala
pojmom aje symbolom kvality az do dneSnych Ccias. Trencianska borovicka
,JUNIPERUS"/Tren¢ianska borovi¢ka , JUNIPERIERS*“ — TRENCIN DISTILLERY bola a je
exportnym artiklom.



Povojnové roky nemali zdsadny negativny vplyv na vyrobu trenc¢ianskej borovicky. Kontinuita
vyroby ostala zachovana. O kvalite a dobrom mene vyrobku sved¢i aj vymer o oznaceni
povodu vydany Ministerstvom potravinarskeho priemyslu ¢. 12.594/66-01/14 z 3. novembra
1966, ktorym vyhlasuje, Ze oznacenie povodu Trencianska borovicka sa v hospodarskom styku
v Ceskoslovensku presadilo do takej miery, Ze je zname, vzité a uznavané a ma charakter
oznacenia povodu.

Nazov liehoviny presiel istymi zmenami, ktoré boli podmienené vtedajSou platnou legislativou.
Ako uz bolo uvedené, v roku 1936 bola zapisana slovna ochrannd znamka ,,JUNIPERUS*.
Ministerstvo potravinarskeho priemyslu vyhlasilo za oznacenie povodu nazov ,,Trencianska
borovicka“. Nasledne sa oznacenie povodu spojilo s ochrannou zndmkou a doplnilo o miesto
vyroby.  TRENCIANSKA  BOROVICKA  ,JUNIPERIERS® —  TRENCIN
DISTILLERY. Neskor sa liehovina zacala oznaCovat nazvom Trencianska borovicka
JUNIPERUS.

Vyladeny technologicky postup, desatrocia udrziavand kvalita a dobré meno vyrobku zostali
zachované, ¢oho ddkazom je udelenie prestizneho ocenenia v roku 1995, resp. 2007 — zlatd
medaila SLOVAK GOLD. Medzi d’alSie vyznamné ocenenia patria:

e 7zlata medaila, X. Palinkafesztival Zenta, Srbsko, 2010;
¢ Zlatd medaila, Zlaty destilat Dunaja, Komarno, Slovensko, 2013;
e striebornd medaila, XIX. Magyar Palinka Verseny, Gyula, Budapest, Mad’arsko, 2011.

Produkcia borovicky Trencianska borovicka ,JUNIPERUS®“/Trencianska borovicka
L, JUNIPERIERS“ — TRENCIN DISTILLERY dodnes pokraduje podl'a povodnej receptury s
overenymi postupmi spracovania surovin az po samotnu vyrobu. Viac ako sto rokov sa Gspesne
umiestiiuje na trhu vd’aka povestnej kvalite, typickej chuti a dodrZiavaniu tradicného postupu
vyroby.

8. Ndzvy a adresy prislusnych organov alebo, ak su k dispozicii, ndazvy a adresy subjektov,
ktoré overuju sulad s ustanoveniami Specifikacie vyrobku podla ¢lanku 38 a ich osobitné ulohy

Kontrolu dodrZziavania a overovania Specifikdcie vyrobku Trencianska borovicka
L JUNIPERUS*/Tren¢ianska borovicka ,JUNIPERIERS® — TRENCIN DISTILLERY
vykonava pravidelne kontrolny organ autorizovany Ministerstvom podohospodarstva a rozvoja
vidieka Slovenskej republiky:

Statna veterindrna a potravinova sprava Slovenskej republiky
Botanicka 17

842 13 Bratislava

Slovenska republika



9. Osobitné pravidlo oznacovania liehoviny pre prislusné zemepisné oznacenie

Osobitné pravidla na oznacovanie lichoviny nie st.
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